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Vorweg – all unsere Backwaren sind aus eigener Herstellung! Unsere leckeren 

Brötchen ob süß oder herzhaft, das Brot und Schwarzbrot und auch unsere 

Kuchen, Torten und Rumkugeln sind in echter Handarbeit gebacken und 

gefertigt – bei vorheriger Anmeldung ist es möglich Dinkelbrötchen oder 

gegen Aufpreis „glutenfreies“ Brot zu bekommen! 

Auch beim Kuchen ist FAST IMMER eine „glutenfreie“ Köstlichkeit dabei!!! 

„glutenfrei“ heißt lediglich, dass ohne Mehl aber im gleichen Ofen gebacken 
wurde…. Also ein Hauch von Mehl könnte dran vorbei geschwebt sein…. 

 

Lieber Gast: „Sie wissen am besten was Sie nicht vertragen.  

Bei Unverträglichkeiten von Lebensmitteln sprechen Sie uns an!“ 
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Mittwoch und Donnerstag bis 12:00 Uhr  16,90€ 

Verschiedene und wechselnde Backwaren 

(Brötchen süß, herzhaft und Brot), Rührei mit 

Baconwürfel und Frühlingszwiebeln, gekochte Eier, 

Salami, Schinken, Kassler, Kochschinken, 

Streichwurst, Brie, Schnittkäse,  Fleisch- und Heringssalat, Rohkost, Butter, 

Margarine und wer es herzhafter mag, ein Dip als Aufstrich!!! 

Für die SÜSSEN gibt es immer selbstgemachte, wechselnde Fruchtaufstriche 

und Nutella und wenn’s dann noch passt unseren leckeren schmackhaften 

Quark/Joghurt, verschiede Sorten Müsli und dazu der hausgemachte 

Kompott – auch der variiert! 

Und ganz wichtig: zwei Tassen feinster Kaffee oder ein Kännchen 

Ostfriesen-Tee sind mit drin, für die Kinder Kakao zum Selbermischen. 

 

Freitag und Samstag gibt es das Highlightbüffet bis 12.00 Uhr 19,90€ 

„Was gibt’s hier mehr als in der Woche?“ 

 …das ganze Büffet ist bei dem vielen selbstgemachten als solches ja schon 
ein HIGHLIGHT!!!!“ 

ZUSÄTZLICH 

Immer Lachs und eine weitere Sorte Fisch, mindestens zwei Sorten Käse und 

Brie, zusätzlicher Aufschnitt, Tomate - Mozzarella, kleine selbsteingelegte 

Antipasti Variation,  und zum Kompott etwas frisches Obst!!!!!  

 

Tja, und Sonntags gibt’s das Gourmet-Frühstück bis 12.30 Uhr 24,90€ 

Mehr Fisch, mehr Käse, mehr Aufschnitt, Pikante Rolle u. ä., wechselnde kleine 

Leckereien, mehr Antipasti, mehr Obst und zusätzlicher Nachtisch, Saft und 

Wasser so viel ihr möchtet! 
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Und wem die Auswahl beim Büffet zu groß ist…  
Es gibt auch leckere Alternativen – außer Sonntags: 

Frühstück „Nur für Dich“ ! AUCH LECKER!!!! 

Ein Brötchen, eine Scheibe Schwarzbrot, Margarine, Dip, Fruchtaufstrich, 

Salami, Kassler, Scheibenkäse, Brie und ein halbes Ei  9,90€ 

Eiweißbombe 

Leckeres Rührei aus 5 Eiern, Frühlingszwiebeln und 

Baconwürfeln  8,90€ 

Fitnessbombe 

Portion angemachter Quark/Joghurt mit 

hausgemachtem Kompott und leckerem Granola 7,50€ 

Süße Verführung 

Ein Rosinenbrötchen mit selbstgemachtem Fruchtaufstrich und Butter 4,90€ 

UNSER LEGENDÄRES SCHWARZBROT oder ein  

selbstgebackenes Brötchen mit 

Salami  6,50€ 

Verschiedenen Käsesorten  6,50€ 

Schinken  6,50€ 

Schinken und 2 Spiegelei  8,90€ 

Leckeres Rührei (3 Eier)  6,90€ 

Fleischsalat  6,50€ 

„Die See“ auf unser selbstgebackenes Schwarzbrot…mit 

Rührei (Schinken u. Frühlingszwiebel) und 2 Matjes  13,90€ 

2 Matjes und Gewürzgurke auf Schwarzbrot  9,90€ 

Leckerer Lachs   10,90€ 

Fischbrötchen verschiedene Sorten 

Seelachsgeschnezeltes, Matjes, Bismarck (Rollmops), 

Lachs 

 unterschiedlich 
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Grosser Pott 3,50€ 

Ein Tässchen 2,70€ 

Ein Kännchen 4,0€ 

Mit der Siebträgermaschine gezaubert in Handarbeit 

Kleiner Crema  3,20€ 

Großer Crema 4,20€ 

Cappuccino 3,90€ 

Großer Cappuccino mit doppelten Shot 4,90€ 

Latte Macchiato  / Stark mit doppelten Shot + 1,00 € 4,50€ 

Milchkaffee 4,50€ 

Espresso 2,50€ 

Espresso Macchiato 2,90€ 

Doppelter Espresso 3,50€ 

Der Chocolino, ital. Schokolade auf einem Espresso 

+ Sahne 

4,50€ 

50ct 

Heiße Milch mit Honig 3,50€ 

SPEZIAL – AFFOGATO …Kugel Vanilleeis mit Espresso 4,90€ 

FLAVOUR – Vanille / Schokolade/ Caramel / Iced Coffee  

0,80ct 

HAFERMILCH – LAKTOSEFREI ist da… 60ct. Aufschlag 

 

Heißer Genuss mit Schuss  

Carajillo – Jamaica Rum mit Espresso 5,90€ 

Holländer – Latte mit Eierlikör   

Pharisäer – 3cl Rum Crema mit Sahne 

5,90€ 

5,90€ 

Nussknacker – Latte mit 3 cl Nusslikör 6,90€ 
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Angebot für Gruppenveranstaltungen ab 10 

Personen: 

Kaffee oder Tee satt  

mit einem Stück Kuchen 11,90€ 

 

 

 

 

„Solange Kakaobohnen auf Bäumen wachsen, ist 

Schokolade für mich Obst“ 

Italienische feinste Schokolade in 6 verschiedenen Sorten    4,20 € 
plus Sahne 50 ct 

Klassisch, Zartbitter, Weiß, Orange, Karamell, Haselnuss  

– Portionsweise auch für Zuhause    1,90 € 
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Nochn Tee? 

KEO-Tees – astreine Auswahl aus unsere Tee-Truhe, feinster 

Ostfriesentee oder unsere Hausmarke 
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Mr. Fitzpatrick´s 

Echte Cordial´s aus der englischen 

Abstinenzbewegung 

Exotisch und Spritzig ----- teste dich durch – 

und finde dein Lieblingscordial!!! 

Heiß statt Tee im Glas 3,20 € oder kalt als 

Cocktail ohne Alkohol 0,5 mega lecker, je 5,90 € 

Die Geschichte der kräuterkundigen Gründerfamilie geht zurück auf das Jahr 

1829. Alle Kräuter- und Fruchtsirupe werden heute zeitgemäß hergestellt in 

der ehrenwerten Tradition des Kräuterbrauens nach original Rezepturen und 

mit feinsten natürlichen Zutaten! Auch diese Spezialität gibt’s zu kaufen für 
zuhause! 

• English Elderflower & Bramley Apple Cordial 
Sirups aus Holunderblüte und Bramley Apfel 

 

• Lemon & Ginger Punch - Zitrone und Ingwer Sirup 

 

• Ginger Cordial - Ingwer 

 

• Gooseberry & Elderflower Cordial - Stachelbeer− und Holunderblüte 

 

• Blackcurrant Cordial - Schwarzer Johannisbeere 

 

• Cranberry & Pomegranate Cordial - Sirup aus Cranberry Granatapfel 

 

• Rhubarb & Rosehip Cordial - Sirup aus Rhabarber und Hagebutte 

 

• Lime & Lemongrass Cordial - Sirup aus Limette und Zitronengras 

 

• Cherry, Red Grape & Hibiskus Cordial – Kirsche, Traube u. Hibiskus 

 

• Pflaume (saisonal) 
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Schorlen aus Hamburg „Morle Schorle“ 

oder von Lütts – etliche Sorten auf 
Anfrage 

 Fl. 0,33l 3,30€ 

 
 

 

Limos von FRITZ 

Kola oder Zero oder OrangenLimo, 

Zitrone, Anjola, Ingwer-Limetten Limo 
etc. 

 Fl. 0,33l 3,30€ 

Tafelwasser  Karaffe 2,50€ Gl. 0,33l 1,00€ 

Mineralwasser von Lütts Fl. 0,75l 6,90€ Fl. 0,33l 3,00€ 

Orangen Saft / Apfelsaft  Gl. 0,25l 3,50€ 

Flasche Grevensteiner - Kellerbier 0,33l 3,30€ 

Alster oder Alternativbier (nachfragen) 0,33l 3,30€ 

Elbler Cider Ebbe oder Flut  0,33l 3,90€ 

König Ludwig Weizenbier hell oder dunkel 0,50l 5,20€ 

Erdinger Grapefruit ohne Alkohol 
Erdinger alkoholfrei 

0,33l 
0,50l 

3,20€ 
5,20€ 

FRISCH VOM FASS Rose oder weiß 
Secco aus dem Veneto – stilvoll serviert 

 

 

 

0,1l 

0,2l 

 

 

3,50€ 

6,50€ 

Alkoholfreier  – Bio Apfelsecco – süffig/lecker 0,1l 3,50€ 

Aperol Spritz 

Fitzpatricks Spritz – in allen Sorten NUR BEI UNS 

mit gezapftem SECCO aus Italien 

0,25l 

0,25l 

6,90€ 

6,90€ 
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SHOTS – SHOTS – SHOTS – SHOTS - SHOTS 

…himmlisch genießen und teuflisch abstürzen  

paar mehr Umdrehungen    FÜR ZUHAUSE 

Bierschnaps 

Altgermanisch aus dem Holzfass 

30% vol. 4cl 6,90€ 0,2l 

0,5l 

16,00€ 

30,00€ 

Grappa Chardonnay 40% vol. 4cl 6,90€ 0,2l 

0,5l 

16,00€ 

30,00€ 

Das grüne Gift – Absinth 

 

55% vol.  4cl 6,90€   

Rum – auf Eis oder auch Nicht      

Manöverschluck aus Hamburg  

Jamaika 

Panama/Antigua 

Dominikanische Republik, 

Venezuela & Porto 

 

 

40% vol. 

 

4cl 

 

6,90€ 

6,90€ 

6,90€ 

 

0,5l 

0,5l 

0,5l 

 

39,90€ 

39,90€ 

39,90€ 

Leckere Liköre       

Haselnüsschen 20% vol. 4cl 6,90€ 0,5l 39,90€ 

Eierlikör 16% vol. 4cl 3,90€   

SalzKaramell im Reagenzglas 16% vol. 5cl 6,90€   

Obst im Glas 

Kettenfett – Lakritzlikör 

Baileys 

18% vol. 

25% vol. 

17% vol. 

2cl 

2cl 

4 cl 

2,50€ 

2,50€ 

3,90€ 

 

0,5l 

13,90€ 

18,00€ 

 

 

Passend zum Bier      

Alter Hullmann/Jägermeister 35% vol. 3cl 3,20€   
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„Das Leben ist zu kurz 

 um schlechten Wein zu trinken“ 

Glas 0,2l Flasche 

WEISS   

Chardonnay trocken   6,90€ 19,90€ 

Riesling trocken 

Mosel vom Hauswinzer 

  6,90€ 18,90€ 

   

Vorspiel 

spritzig, halbtrocken 

Mosel vom Hauswinzer 

 

7,50 21,90€ 

ROSÉ   

Dornfelder Spätburgunder 

halbtrocken/mild/süffig 

Mosel vom Hauswinzer 

6,90€ 18,90€ 

   

ROT   

Regent trocken 

Mosel vom Hauswinzer 

6,90€ 19,90€ 

Spätburgunder/Dornfelder 

halbtrocken/mild/süffig 

Mosel vom Hauswinzer 

6,90€ 18,90€ 
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Nüsse - Hausmischung klein 

Oder groß im Nusskännchen 

3,90€ 

6,90€ 

Tacos mit Bruschetta Tomatensalsa und 

Mozzarella überbacken u. mit einem 

Schwupp Dip verfeinert  

7,90€ 

Portion Oliven mit Brot und Dip  6,50€ 

Italienische Pasta mit hausgemachter 

Soße (wechselnde Spezialitäten) mit 
Parmesan und Brot 

Mit Dinkelnudeln…. 

12,90€ 

 
 

14,90€ 

Pinsa – Teigfladen aus Sauerteig 

lecker – bekömmlich - besonders 

Mediterran- vegetarisch 
Tomaten, Zwiebeln, Käse, Ruccola 

Ein Klassiker 
Baconwürfel und rote Zwiebenl 
Skandia  
Lachs, Zwiebeln, Käse 

süße Variante mit Nutella u. Banane 

14,90€ 

 

14,90€ 
 

17,90€  
14,90€ 

  

…. Und unser improvisierter Salatteller mit Brot und Dip  11,90 € 

und ein Obendrauf: Thunfisch, Feta, Antipasti, Ei jeweils 1,00 € 

oder Hähnchenbrust           1,50 € 

Der „Suppenkasper“  
Wechselndes Angebot selbstgemachter Suppen   mit DIP, Brot & Salatklecks 

Ordentliche 400ml-Portion     8,90€ 

 

ab 10 Personen Suppenbüffet:  

3 Suppen, Brot, Dip, Salat zum satt essen!    11,90 
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